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COMBO
ESTRELLA

CEVICHE DE PESCADO +
ARROZ CON PATO | S/ 45.00

COMBO
NORTENO

CAUSA DE POLLO +
SECO DE CABRITO | S/ 42.00




CRIOLLOS Y
REGIONALES

HUANCAINA | S/ 10.00

Tipica presentacion de nuestra
crema de ajies y queso

fresco, servidos con papa amarrilla,
aceituna y huevo duro.

PICANTE DE CUY
WARAS | S/ 70.00

Cuy entero frito acomparado con
papas guisadas y trigo sancochado
al estilo Huaracino.

SECO DE ASADO

DETIRA | S/30.00

Cocinade por largas horas
acompanado con frijoles, arroz y
criolla.

MALAYA

DORADA | 5/ 28.00

Riquisima seleccion de carme de
malaya con papas doradas, arroz

y criolla.

LOMO

SALTADO | 5/ 35.00

Lomo saltado al Wok servido con
Papas Amarillas Fritas y huevo.

FESTIVAL DE
TACU -TACUS | S/ 35.00

De frijoles y arroz batidos en punto
de ajies y dorados en sartén con
aceite, con opciones; lomo saltado,
seco de cabrito y a lo pobre.

FETUCCINI A LO
ALFREDITO | S/ 18.00

Tiernos y jugosos fetuccini bafados
con una salsa blanca, jamon y
queso parmesano.

CHAUFA

AMAZONICO | S/ 25.00

En representacion de nuestra selva
peruana, servidos con chorizo,
cecina, platano, huevo frito.

SECO DE CABRITO
LECHERO | S/ 35.00

Tradicional plato nortefio a base de
cabrito tierno, marinado con
chicha de jora y su toque de
zapallito loche, acompanado de
sus guarniciones.

ARROZ CON
PATO | S/ 38.00

Pato tiemo con los sabores
nortefios; servidos en ollita de
barro y acompafio de una fresca
sarsa criollita.

COSTILLAR DE
CORDERO | S/ 30.00

Crujiente  costillar de cordero
acompanado con papas doradas,
criolla y arroz.

FETUCCINI AL PESTO O LA
HUANCAINA CON POLLO
O BISTECK | S/ 28.00

AJIDE
GALLINA | S/ 23.00

Herencia de sabores por
generaciones, con una base de
crema de ajies y queso fresco en
una cama de papas sancochadas,
huevo y arroz.

CHICHARRON
DE POLLO | S/ 18.00

MILANESA
DE POLLO | S5/ 20.00



PESCADOS Y MARISCOS

|la carta

A

ARROZ CON MARISCOS | S/ 28.00
Un clasico dentro de nuestra comida
marina, hecho con nuestra salsa madre y
nuestros mariscos frescos.

CHINO MARISCAL | S/ 28.00
Chaufa de mariscos una herencia china
pero preparada con nuestros insumos y
riqueza de nuestros mariscos.

CHICHARRON DE PESCADO | S/ 30.00
Trozo de pescado marinados y fritos
acompanado con yuca frita, sarsa de
cebolla.

JALEA MIXTA | S/ 35.00

Pescado marinado y frito acompanado de
mariscos seleccionados, yuca frita y sarsa
de cebolla y chifle.

PESCADO A LA PLANCHA | 5/ 28.00
Filete de pescado a la plancha y
acompanado de 2 guarniciones a tu
gusto.

SUDADO DE PESCADO | S/ 30.00
Filete de pescado, salsa madre, consumé
de pescado y todo esto sudado con
chicha de jora y culantro.

PARIHUELA | S/ 38.00

Concentrado de mariscos y pescado
hervido con salsa madre y consumé de
pescado.




WARAS
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PIQUEOS PARA
COMPARTIR

TEQUENOS
WARAS | S/ 14.00

Rellenos de nuestro  jamon
ahumado y queso de Huaraz,
acompanado de una salsa especial
de casa.

CANASTILLA
CON CECINA | S/ 14.00

Platano frito en forma de canastilla
relleno con cecina y un togue de
mayonesa.

PIQUEO MARINO
3 TIEMPOSJ S/ 40.00

Combinacion de sabores Marinos:
Arroz con Mariscos, Ceviche de
Pescado y Chicharron de Pescado.

TEQUENOS
CLASICO | S/ 14.00

Rellenos de Queso
acompanado con salsa golf.

chedar

ENTRADAS FRIAS

LECHE DETIGRE | S/ 15.00

Concentrado de suaves trozos de pescado fresco en punto de aji limo,
cebolla en brunoise, chodo y camote.

CEVICHE DE PESCADO | S/ 28.00

Pescado marinado al limén tenue y sal, servido con choclo y camote.

CEVICHE DEL BARRIO WARAS| S/ 35.00

Ceviche de la casa con mariscos y pescado picado en cubos medianos,
cebolla en brunoise servido con chicharrén de calamar al estilo WARAS.

HABLA CAUSAS

CAUSA PULPA
ACEVICHADA | S/ 30.00

Causa pulpa de cangrejo coronado
con ceviche.

TRES CAUSITAS DEL
BARRIO | S/ 30.00

Masa de papa amarilla en punto de
aji y limon, relleno de pulpa de
cangrejo, pulpo al olivo y
langostinos al golf.

PASAMAR
ACEVICHADO | S/ 30.00

Causa acevichado mas chicharron
de calamar.

CAUSA CHICKEN
PARTY | S/ 20.00

Clasico relleno de pollo coronado
con chicharrén de pollo.



BEBIDAS '
NATURALES 1L

LIMONADA | S/ 15.00

AGUAYMANTO | S/ 15.00 B =
MARACUYA | S/ 15.00 ; | d
PINA | S/ 15.00 :

CAMU CAMU | §/17.00

CHICHA DE JORA | $/16.00 o

CHICHA MORADA | 5/15.00
REFRESCO WARAS | S/ 20.00
FROZEN DE FRUTA A ELECCION | S/ 21.00

SIN ALCOHOL

INFUSIONES | S/ 5.00

AGUA SAN LUIS | S/5.00
INCA O COCA 500ML | S/ 5.00
INCAO COCA 1L|S/11.00

. INCAOCOCA1.5L|S/13.00

N

COCTELES

Tradicional (limon), Maracuyé y Aguaymanto.

Peru libre, Algarrobina,
Machu Picchu, Sol y sombra.

Pina colada, Mojito,
Daiquiri de fruta.
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